
Tra cielo e mare, Azur Lounge Bar è luogo di incontri 
e d’incanti. Ispirato dalla brezza marina, il nostro menù 
sofisticato e raffinato completerà la vostra esperienza 

nelle bellezze del borgo e della sua costa. 

Between sky and sea, Azur Lounge Bar is a place 
of encounters and enchantments. Inspired by the marine 
breeze, our sophisticated and refined menu will round off 
your experience in the magnificent village and its coast.



INSALATE SALADS

Insalata “Tivoli” “Tivoli” Salad
Lattuga Iceberg, Noci, Blu di Morozzo, Pere, Saba

Iceberg lettuce, walnuts, Morozzo blue chese, pears and Saba dressing



€ 16

Insalata Caesar Caesar Salad
Lattuga Iceberg, petto di pollo, scaglie di Grana Padano, 

crostini di pane e salsa Caesar

Iceberg lettuce, chicken breast, Grana Padano flakes, croutons and Caesar sauce



€ 18

Insalata Caprese Caprese Salad
Pomodorini e Mozzarella di Bufala

Cherry tomatoes and Buffalo Mozzarella Cheese



€ 12



PANINI SANDWICHES

Il Clubhouse Sandwich Club Sandwich
Lattuga Iceberg, petto di pollo, pomodoro, pancetta fritta, 
uova sode, maionese e accompagnato da patatine fritte

Iceberg lettuce, chicken breast, tomato, fried bacon, boiled eggs, 
mayonnaise accompanied by French fries



€ 20

Croque Monsieur
Salmone Loch Fyne affumicato dell ’Atlantica, besciamella, 

Emmental e accompagnato da patatine fritte

Smoked Atlantic Loch Fyne Salmon, béchamel sauce, 
Emmental cheese accompanied by French fries



€ 20

Toast “Tivoli” “Tivoli” Toast
Prosciutto cotto del Carso e Montasio DOP accompagnato da patatine fritte

Cooked Pork ham from the Carso and Montasio DOP cheese 
accompanied by French fries



€ 12



ANTIPASTI STARTERS

Zuppa di Vongole
Clam Chowder



€ 18

Pappa al Pomodoro con Burrata
Typical soup from the Tuscany 

with Burrata cheese cream


€ 12

Ceviche di Pescato locale all’arancia
Local daily fish Ceviche flavored with orange



€ 18

Tartare di Razza Piemontese “Madama Bianca” 
con insalatina aromatica

Steak tartar of the “Madama Bianca” from Piedmont 
with aromatic salad



€ 16



PASTA

Fusilloni Cacio e Pepe con gambero rosso 
del Mediterraneo al lime

Cacio e Pepe Fusilloni pasta 
with red Mediterranean praws and lime

 

€ 18

Strozzapreti con pesto di basilico, scaglie di 
Parmigiano Reggiano 36 mesi,
mandorle e pomodorini confit

Strozzapreti pasta with basil pesto, 
36 month old Parmigiano Reggiano flakes,

almond and confit cherry tomatoes


€ 16



CARNE E PESCE MEAT AND FISH

Frittura di Paranza con verdure dorate fritte 
e salsa Mornay all’arancia
Local daily fish in deep fried 

with vegetables and orange Mornay sauce
 

€ 20

Tagliata di Rib Eye di Angus Canadese 
con salsa Bernese e asparagi gratinati

Rib Eye of the Canadian Angus 
with Béarnaise sauce and gratin asparagus



€ 26



DOLCI DESSERTS

Zuppa Inglese


€ 10

Sottobosco
Forest Floor



€ 12

Tiramisù “Tivoli”
“Tivoli” Tiramisù



€ 10

Gelati e Sorbetti
Ice cream and sorbets



€ 8



Alcuni prodotti potrebbero essere congelati all’origine e/o abbattuti a -20° 
per 24 ore. Allergie e intolleranze alimentari: alcuni piatti contengono uno o più dei 14 

allergeni indicati dall’UE. Per maggiori informazioni sui nostri ingredienti, si prega 
di chiedere al nostro personale prima di ordinare (reg.1169/2011 UE):

Some products maybe frozen. Food allergies and intolerances: certain dishes contain 
one or more of the 14 allergens designated by the EU. If you want to know about 
our ingredients please speak to our staff before you order (reg.n. 1169/2011 UE):


cereali contenenti glutine e relativi prodotti

cerewals containing gluten 
and products thereof


latte e relativi prodotti (incluso il lattosio)

milk and products thereof


crostacei e relativi prodotti

crustaceans and products thereof


sedano e relativi prodotti

celery and products thereof


uova e relativi prodotti

eggs and product thereof


senape e relativi prodotti

mustard and products thereof


pesce e relativi prodotti

fish and products thereof


semi di sesamo e relativi prodotti

sesame seeds and products thereof


semi di soia e relativi prodotti

soybeans and products thereof


lupino e relativi prodotti

lupin and products thereof 


arachidi e relativi prodotti

peanuts and products thereof


molluschi e relativi prodotti

molluscs and products thereof


frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, 

noci, anacardi, noce di Pecan, noce del 
Brasile, noci del Queensland, relativi prodotti

nuts i.e. almond, hazelnut, walnut, cashew, 
Pecan nut, Brazil nut, pistachio nut, Macadamia 
nut and queensland nut and products thereof


diossido di zolfo e solfiti a concentrazioni 

maggiori di 10 mg/kg o 10 mg/litro 
riportati come SO2

sulphur dioxide and sulphites at concentrations 
of more than 10 mg/kg or 10 mg/litre 

expressed as SO2


