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B E N E F Í C I O S *

*Benefícios sujeitos às condições do hotel

Oferta de um voucher de alojamento
por cada 30 pessoas confirmadas no evento 

Espumante à chegada de cortesia
para reservas efetuadas

até 31 de Outubro de 2023 

Oferta de sala exclusiva para grupos
superiores a 30 pessoas



M E N U  I

ENTRADA
Aveludado de Coentros com Lascas de Bacalhau

PRATO PRINCIPAL
 Medalhões de Novilho sobre Cama de Cogumelos e Castanhas

SOBREMESA
Delícia de Dois Chocolates com Molho de Baunilha

€ 36 por pessoa



M E N U  I I

ENTRADA
Rosácea de Salmão Fumado com Pasta de Rábano e Vinagrete de Citrinos

PRATO PRINCIPAL
 Lombo de Bacalhau Assado com Crosta de Broa de Milho

SOBREMESA
Semifrio de Lima com Terra de Chocolate

€ 37 por pessoa



M E N U  I I I

ENTRADA
Creme de Tomate Assado com Ovo Escalfado

PRATO PRINCIPAL
 Supremo de Frango sobre Cama de Legumes Assados

SOBREMESA
Tarte Tatin de Maçã

€ 34 por pessoa



M E N U  I V

ENTRADA
Estaladiço de Chèvre, Maçã e Nozes

PRATO PRINCIPAL
Tornedó de Novilho com Molho Três Pimentas

SOBREMESA
Financier de Chocolate com Mousse de Café

€ 48 por pessoa



B U F F E T  I

SALADAS SIMPLES 
Mescla de Alfaces, Tomate, Cenoura Ralada, Pepino, Beterraba, 

Pimentos com Molho Iogurte, Cebola
Molho Vinagrete e Molho de Iogurte 

SALADAS COMPOSTAS 
Espelho de Melão com Presunto

 Mexilhão de Escabeche
Salada de Feijão-frade, Atum e Ovo 

Filete de Sardinha com Broa 
Salada de Ovas de Bacalhau

Salada de Favas com Enchidos 
Azeitonas Marinadas

Pickles
Cebolinhas

QUENTES  
Caldo Verde com Chouriço

Bacalhau com Natas 
Lombo de Porco Assado à Padeiro

Salteado de Legumes com Tofu e Soja
Brócolos ao Vapor 

Batata Sauté 
Arroz Branco 

SOBREMESAS
 Rabanadas com Fios de Ovos

Bolo-rei
Pastéis de Nata

Arroz Doce com Canela
Leite-creme Queimado

Pudim de Ovos

€ 30 por pessoa



B U F F E T  I I

SALADAS SIMPLES 
Mescla de Alfaces, Tomate, Cenoura Ralada, Pepino, Beterraba, 

Pimentos com Molho Iogurte, Cebola
Molho Vinagrete, Molho de Iogurte e Molho Cocktail

SALADAS COMPOSTAS 
Espelho de Terrina de Peixes e Salmão Fumado

  Salada de Marisco com Fruta
Filete de Cavala em Escabeche

Salada de Farfalle, Paio York, Ovo Cozido e Salsa
Salada Niçoise com Anchovas

Azeitonas Marinadas
Pickles

Cebolinhas

 QUENTES  
Creme Crecy (Creme de Cenoura)

Lombo de Bacalhau Fresco com Ervas 
Perna de Borrego Assada à Provençal

Strogonoff de Novilho
Batata Parisiense 

Arroz de Frutos Secos 
Cenouras Vichy 

SOBREMESAS 
 Mousse de Chocolate Negro

 Bolo-Rei
Rabanadas com Fios de Ovos

Leite-creme Queimado
Pudim de ovos

Moscovita de Morango

€ 32 por pessoa



B U F F E T  I I I

SALADAS SIMPLES 
Mescla de Alfaces, Tomate, Cenoura Ralada, Pepino, Beterraba, 

Pimentos com Molho Iogurte, Cebola
Molho Vinagrete, Molho de Iogurte e Molho Cocktail

SALADAS COMPOSTAS 
Camarão Cozido com Molho Cocktail

  Espelho de Carnes Frias (presunto, chourição, lombo e roastbeef)
Salada de Feijão Verde, Anchovas e Avelã

Salada Caprese
Salada de Penne, Fiambre, Cogumelos e Salsa

Salada César
Azeitonas Marinadas

Pickles
Cebolinhas

QUENTES  
Sopa de Cebola

Lombo de Perca assado no Forno 
Medalhões de Novilho à Portuguesa

Bifes de Frango com Abacaxi
Batata Rústica

Arroz de Açafrão 
Legumes Assados

SOBREMESAS 
 Mousse de Chocolate Negro

 Bolo-Rei
Rabanadas com Fios de Ovos

Leite-creme Queimado
Pudim de ovos

Moscovita de Morango

€ 38 por pessoa



BEBIDAS

Vinho Branco e Tinto Seleção Tivoli
Água Mineral  

Cerveja de Pressão 
Refrigerantes e Sumos

Café ou Chá

€ 8,50 por pessoa

Preços por pessoa.
IVA incluído á taxa legal em vigor.

Crianças dos 3 aos 12 anos: 50% desconto.



Tivoli Lagos Algarve Resort
Rua António Crisógono dos Santos

8600-678 Lagos, Portugal
T. +351 282 790 325 E. l.rio@tivoli-hotels.com

tivolihotels.com


