
MARINA PORTIMÃO
ALGARVE

A FESTA DE NATAL
DA SUA EMPRESA

T I V O L I  M A R I N A  P O R T I M Ã O



Caldo Verde com Broa de Milho 
ou 
Aveludado de Cogumelos Selvagens

Bacalhau Assado sobre Cama de Migas de Broa 
ou 
Peru Recheado com Castanhas, Molho de Maçã e Arroz Thai

Brownie de Chocolate com Gelado de Baunilha 
ou 
Torta de Laranja com Lâminas de Amêndoa do Algarve

Suplemento para Menu com 2 Pratos principais: €8 por pessoa

BEBIDAS

Vinho branco e tinto seleção Tivoli
Refrigerantes
Cerveja
Água mineral

Café ou Chá

BEBIDAS

Vinho branco e tinto seleção Tivoli
Refrigerantes
Cerveja
Água mineral

Café ou Chá

Carpaccio de Polvo com Vinagrete Algarvio 
ou 
Creme de Ervilhas com Presunto Crocante

Bacalhau Espiritual
ou
Naco de Vitela Recheado com Alheira e Molho Moscatel e Legumes 
Salteados

Pudim Abade Priscos
ou 
Trilogia Algarvia – Laranja, Alfarroba e Amêndoa

Suplemento para Menu com 2 Pratos principais: €8 por pessoa

MENU “SANTA CLAUS IS COMING” 
Preço por pessoa: €25

MENU “SANTA’S FAVOURITE” 
Preço por pessoa: €28,50



Salmão Fumado com Ervas Aromáticas 
ou 
Creme de Marisco com Croutons

Polvo à Lagareiro com Batata Doce
ou
Cabrito Assado à Padeiro

Crumble de Maçã com Gelado de Baunilha
ou 
Torta de Amêndoa e Couli de Frutos Vermelhos

Suplemento para Menu com 2 Pratos principais: €8 por pessoa

BEBIDAS

Vinho branco e tinto seleção Tivoli
Refrigerantes
Cerveja
Água mineral

Café ou Chá

OPÇÕES VEGETARIANAS

ENTRADA

Legumes Grelhados
Bife Seitan com Cogumelos
Vol-au-vent de Legumes

PRATO PRINCIPAL

Risotto de Cogumelos e Espargos Verdes
Hambúrguer de Quinoa com Napolitana
Lasanha de Legumes

Suplemento para Menu com 2 Pratos principais: €8 por pessoa

MENU “CHRISTMAS FLAVOURS” 
Preço por pessoa: €32



COCKTAIL DE BOAS-VINDAS (30 minutos)
Preço por pessoa €5

Espumante Bruto
Sumo de laranja natural
Água mineral

COCKTAIL DE BOAS-VINDAS PREMIUM (30 minutos) 
Preço por pessoa €7,50

Vinho branco e tinto seleção Tivoli
Porto branco
Sumo de laranja natural
Água mineral
Gin
Martini
Cerveja

Estes Menus são válidos para eventos com mínimo de 
30 pessoas em Sala Privada



Caldo Verde
Lombinho de Porco Recheado com Castanhas
Bacalhau Espiritual
Batata com Especiarias
Esparguete à Carbonara
Arroz de Sultanas
Legumes da Época

BUFFET DE SALADAS SIMPLES

BUFFET DE SALADAS COMPOSTAS

Atum com Feijão-frade
Salada de Ovas
Salada de Tofu
Salada César de Frango
Cenoura Algarvia
Salada de Delícias do Mar
Pastéis de Bacalhau

BEBIDAS

Vinho branco e tinto seleção Tivoli
Refrigerantes
Cerveja
Água mineral

Café ou Chá

SOBREMESAS

Tronco de Natal | Bolo-rei
Arroz Doce | Mousse de Chocolate
Dom Rodrigo | Cheesecake de Morango
Rabanadas | Broinhas de Erva-doce
Maçãs Assadas | Peras Bêbedas
Sonhos de Abóbora | Espelho de Frutas

BUFFET MIRRA 
Preço por pessoa: €30



Sopa Rica do Mar 
Cabrito Assado à Padeiro
Rosti de Peru Recheado com Alheira de Caça
Bacalhau à Lagareiro com Grelos
Arroz de Tamboril com Açafrão
Farfalle com Fiambre e Natas 
Xerém
Arroz de Frutos Secos 
Legumes da Época 
Batata Sauté

BUFFET DE SALADAS SIMPLES

BUFFET DE SALADAS COMPOSTAS

Atum com Feijão-frade
Bacalhau com Grão-de-bico
Cenoura Algarvia 
Salada de Polvo
Salada de Frango com Frutos Tropicais
Couscous de Legumes
Wraps de Salmão
Wraps de Legumes
Pastéis de Bacalhau
Chamuças

BEBIDAS

Vinho branco e tinto seleção Tivoli
Refrigerantes
Cerveja
Água mineral

Café ou Chá

SOBREMESAS

Tábua de Queijos Nacionais
Tronco de Natal | Bolo-rei
Arroz Doce | Mousse de Chocolate
Dom Rodrigo | Cheesecake de Morango
Sonhos de Abóbora | Lampreia de Ovos
Rabanadas | Broinhas de Erva-doce
Maçãs Assadas | Peras Bêbedas
Espelho de Frutas

Estes Menus são válidos para eventos com mínimo de 
30 pessoas em Sala Privada

Iva incluído à taxa em vigor

BUFFET OURO 
Preço por pessoa: €33


