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D I N I N G  
D E L I G H T



T I M E  T O  S A V O U R

 Inicie a sua história de amor com um deslumbrante jantar à luz das velas 
num magnífico cenário exclusivo à beira-mar, no jardim Belvedere. 

Delicie-se com os sabores mais requintados do destino com um menu 
especialmente desenhado para a ocasião. A perfeição em cada detalhe 

para uma experiência verdadeiramente memorável.

E S T A  E X P E R I Ê N C I A  I N C L U I

• Jantar com menu de degustação e Pairing de vinhos Portugueses
• Setup e decoração para jantar

 à luz das velas no jardim Belvedere
 

€230 POR PESSOA

C O N D I Ç Õ E S

Esta experiência encontra-se diariamente disponível.
Sugerimos como hora de início: 19:00.

Sujeito a disponibilidade e condições meteorológicas.
Por favor considere mínimo de 24 horas 
de antecedência para cancelamentos.

Recomendamos o uso de casaco ou roupa quente.

 PARA MAIS INFORMAÇÃO E RESERVAS
T: (+351) 282 351 100

E: carvoeiro@tivoli-hotels.com



M E N U

Caso tenha alguma restrição, alergia ou preferência alimentar,  por favor 
informe-nos. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida incluindo o couvert, pode 

ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado. 
(Artigo 135 nº 1 conjugado com o nº 3 do Decreto Lei nº 10/2015 de 16 de Janeiro) .  
Neste estabelecimento existe livro de reclamações. I.V.A. incluído à taxa em vigor.

E N T R E  A  T E R R A  E  O  M A R
 

Pêro de Monchique com Queijo de Cabra em Massa Filo
Lulas Fritas com Molho de Iogurte e Lima

Moreia Frita com Aioli de Cenoura Algarvia
Presa de Porco Preto com Marmelos, Balsâmico e Parmesão

Bolo de Sapateira com Molho Tártaro

Sorvete

Risotto de Coentros com Vieiras e Limão Caviar
Ou

Cataplana de Salmonete com Bivalves da Ria
e Arroz de Laranja de Silves

Ou
Bochecha de Novilho com Puré de Batata Trufado,

Legumes Bio e Trufa Preta

Cúpula de Chocolate Negro com Creme e Gelado de Avelã e Amêndoas

Pairing de Vinhos Portugueses

tivolihotels.com




