
I N S A L A T E  •  S A L A D S

Insalata caprese con mozzarella di bufala campana Dop e olio al basilico   €20
 Caprese salad with buffalo mozzarella DOP and basil oil

Caesar salad con coscia di pollo e maionese alle acciughe   €24
 Caesar salad with de-boned chicken thigh and anchovy mayonnaise

Caesar Salad con gamberi scottati e limone candito   €24 
Caesar salad with seared prawns and candied lemon

         Insalatona   €16
Mix salad

P A N I N I  E  B U R G E R  •  S A N D W I C H E S  A N D  B U R G E R

Club Sandwich  
Pollo, uovo fritto, lattuga, pomodoro, guanciale e maionese alla senape   €24

 Chicken, fried egg, lettuce, tomato, guanciale and mustard mayonnaise

Club Sandwich vegetariano 
 Melanzane grigliate, uovo, pecorino, pomodoro, insalata e maionese alla senape   €22

 Grilled aubergine, egg, pecorino cheese, tomato, salad and mustard mayonnaise

Focaccia fatta in casa con capocollo toscano, stracciatella e zucchine grigliate   €18
Homemade focaccia with Tuscan capocollo, stracciatella cheese and grilled courgette

“Milton Burger”   
 Maionese alla senape, cipolla in agrodolce, pomodoro,bacon, lattuga e pecorino   €26

Mustard mayonnaise, pickled onion, tomato, bacon, lettuce and pecorino

    Pizza Margherita   €22

D O L C I  •  D E S S E R T S

        Tiramisu al vin santo   €15
vin santo Tiramisu

Tart al cioccolato con gelato artigianale   €15
 Chocolate tart with artisanal ice cream

Millefoglie alla crema e frutta   €15 
Millefeuille with cream and fruit

Tagliata di frutta di stagione   €10 
Fresh seasonal sliced fruit

coperto   €3pp
€3 cover charge pp

Per qualsiasi informazione su eventuali allergie o intolleranze, vi chiediamo di consultare il nostro staff. 
Please consult a member of the team for quires regarding allergies or dietary requirements.

IL SERVIZIO È ATTIVO DALLE 12:00 ALLE 22:30 
The service is available from 12am to 10:30pm

A L L  D A Y  M E N U



A N T I P A S T I  •  S T A R T E R S

Carpaccio di manzo marinato, pomodorini confit e scaglie di Parmigiano Reggiano 24 mesi   €26
Marinated beef carpaccio, ctomatoes, 24 months aged Parmigiano Reggiano

La nostra selezione di salumi toscani e formaggi con confetture artigianali   €30
Our selection of tuscan cold cuts and cheese with artisanal jams

Uovo morbido, fagioli e tartufo   €18
Slow cooked egg, beans and truffle

P R I M I  •  P A S T A  D I S H E S

Plin di “pappa al pomodoro” in crema di Parmigiano   €22 
Ravioli, filled with “pappa al pomodoro” with Parmigiano cream

Pici al ragù cotto 36 ore   €22
Pici with 36-hours slow cooked ragout

Tortelli di brasato di manzo al sugo d’arrosto   €22
 Braised beef tortelli with roast gravy

S E C O N D I  •  M A I N  C O U R S E S

Faraona ripiena   €30
Stuffed guinea fowl

Peposo di manzo al chianti classico   €30
 Chianti classico braised beef

Pescato del giorno in guazzetto toscano   €34
Catch of the day with tuscan “guazzetto”

I  N O S T R I  S P E C I A L  •  O U R  S P E C I A L S

Tagliata di manzo da condividere   €40pp
Beef steak to share

C O N T O R N I  •  S I D E S

Patate al finocchietto   €8
Roasted potatoes with fennel 

       Fagioli   €8
Beans

Verdura del giorno   €8
Vegetable of the day

D O L C I  •  D E S S E R T

Cantucci e vin santo   €10

Tart al cioccolato con gelato artigianale   €15
 Chocolate tart with artisanal ice cream

 
Tiramisu   €15

1 starter - 1 pasta dish  - 1 dessert - 1 glass of wine - water and coffee  €35pp

1 starter - 1 pasta dish - 1 main course - 1 dessert - water and coffee  €45pp

IL SERVIZIO È ATTIVO DALLE 12:30 ALLE 15:00 E DALLE 18:00 ALLE 21:30 
The service is available from 12:30pm to 3pm and from 6pm to 9:30pm

B I S T R O T  •  T U S C A N  B I S T R O T

DINNER TASTING MENU

LUNCH TASTING MENU


