




31 DE DEZEMBRO 2026

JANTAR DE PASSAGEM DE ANO
Por Chef Miguel Silva

c a r n e

LOMBO DE NOVILHO
Carabineiro, puré de tutano assado, jus de Vinho Madeira 

A m u s e - b o u c h e

FOIE GRAS MI-CUIT
Brioche, boletos, gel fluido de romã

E N T R A D A

CARPACCIO DE VIEIRA
Abacate, maracujá e salicórnia

s o b r e m e s a

TEXTURAS
Maracujá e cacau

Por Chef Mónica Azevedo

P E T I T - F O U R

BOMBOM
Caramelo e avelã

P E I X E

ROBALO DA NOSSA COSTA 
Couve-flor em texturas, berbigão e molho de champanhe

l i m p a  p a l a t o

MELÃO
Maçã verde



Glúten Crustáceos Ovo Soja

Leite Sulfitos MoluscosFrutos Secos 

BOAS-VINDAS E ENTRADA
Quinta Poço do Lobo Bruto, Espumante, 

Bairrada

PEIXE
Quinta da Lagoalva Reserva, Branco,

Lisboa

CARNE
Lacrau Superior Vinhas Velhas, Tinto,

Douro

SOBREMESA
Kopke 10 anos Branco, Vinho do Porto

BOAS-VINDAS E ENTRADA
Collet Blanc de Noirs Brut Premier Cru, 

Champanhe

PEIXE
Quinta São Bernardo Alecrim, Branco, 

Douro

CARNE
Herdade do Esporão, Tinto,

Alentejo

SOBREMESA
Kopke 20 anos Tawny, Vinho do Porto

BRINDE À MEIA-NOITE
Moët et Chandon Brut Imperial

Champanhe

SELEÇÃO COLHEITA SELECÇÃO PREMIUM

HARMONIZAÇÃO DE VINHOS
Por Jorge Silva

MENU
Inclui harmonização de vinhos, águas, sumos, refrigerantes, café e chá

SELEÇÃO COLHEITA

385€

SELEÇÃO PREMIUM

460€



31 DE DEZEMBRO 2026

MENU INFANTIL

MENU
Dos 4 aos 12 anos, inclusive

Inclui águas, sumos, refrigerantes

132€

NUGGETS DE CARANGUEJO
Molho de iogurte e limão

E N T R A D A

FILETE DE ROBALO
Crosta de amêndoa, batata-doce, confit de echalotas 

P E I X E

MORANGO
Peta zetas de chocolate

l i m p a  p a l a t o

A m u s e - b o u c h e

MOUSSE DE REQUEIJÃO E PRESUNTO 
Brioche de manteiga, gel fluido de romã

s o b r e m e s a

MINI CHURROS

MINI WELLINGTON
Novilho

c a r n e

Glúten Crustáceos Ovo Peixe Amendoim

Soja Leite SulfitosFrutos Secos Mostarda



INFORMAÇÃO ADICIONAL

As reservas canceladas após 19 de dezembro não são reembolsáveis.

C A N C E L A M E N T O

Todas as reservas só serão confirmadas após a receção do pré-pagamento integral. 
A reserva será mantida durante 48 horas; se o pagamento não for efetuado dentro 
deste prazo, a reserva será libertada.

C O N F I R M A Ç Ã O

Transferência bancária ou cartão de crédito.

O P Ç Õ E S  D E  P A G A M E N T O

O restaurante reserva-se o direito de fornecer informações sobre a colocação
de mesas e a atribuição de lugares no dia do evento, com base na disponibilidade.

S A L A  D E  J A N T A R

R E S T R I Ç Õ E S  D I E T É T I C A S

Por favor, pedimos-lhe que informe a nossa equipa de quaisquer restrições
alimentares no momento da reserva, para que possamos adaptar a refeição
às suas preferências. Embora façamos todos os esforços para acomodar
da melhor forma intolerâncias e alergias alimentares, não podemos garantir que
os pratos estejam completamente isentos de alergénios. Menu sujeito a alterações.

C o n t a c t o

CERVEJARIA LIBERDADE
Av. da Liberdade 185, 1269-050 Lisboa

+351 213 198 620 | cervejaria.avenidaliberdade@tivoli-hotels.com




