CERVEJARIA LIBERDADE

COUVERT

Selecdo de pdes, azeitonas marinadas 5€
Por pessoa

ENTRADAS

Croquete de novilho 9€
mostarda e mel

Queijo de ovelha amanteigado 14€
compota de abdbora caseira

Presunto porco preto 20€
24 meses de cura (40gr)

Rissol de carabineiro 4€
maionese sriracha

Camardo 19€
alho e malagueta

Recheio de sapateira 24€
Améijoas & Bulh&o Pato (250gr) 24€
Carpaccio de novilho 7€
aioli de anchovas

Carpaccio de bacalhau fresco 19€
molho romesco

Peixinhos da horta V2 12€
maionese de citrinos

Creme de legumes 8€
Creme de marisco aveludado 16€
Sopa de cebola gratinada 14€

PEIXE

Bacalhau & Brds 20€
Bacalhau lombo 32€
batata assada, grelos salteados

Agorda de marisco 38€
Arroz de marisco 39€
Massada de garoupa 36€

camardo e lula

Garoupa grelhada 37€
linguini de feijéo verde, legumes baby

Polvo assado 32€
xerém de tomate, couve galega, azeite de chourigco

Linguado grelhado 42€
puré de batata, espinafres

Linguado au Meunier 44€
puré de batata, espinafres

Filetes de peixe galo 31
arroz malandrinho de berbigdo

ACOMPANHAMENTOS

Ovo estrelado 2€
Salada verde 7€
Salada mista 6€
Batata frita 7€
Arroz basmati 7€
Puré de batata 7€
Legumes salteados 7€
Esparregado o€
Grelos salteados 8€

CARNE

Pica-pau do lombo 20€
Bife tartaro & Cervejaria 30€
Secretos de porco ibérico 31
cevadada de enchidos

Bife do lombo & Cervejaria 36€
Tornedé com molho & Portuguesa 36€
Costeletas de borrego 32€

grelhadas, molho horteld

VEGETARIANO

Gnhocchis de abobora v 26€
portobello assado, molho de caju

A Brds de espargos verdes v 24€

tomate seco

SALADAS

Millet, arando desidratado, & 19€
tofu, améndoa

Lavagante, pera abacate, 32€
gel de manga, telha de tapioca




CERVEJARIA LIBERDADE

MARISCO

Ostras do Algarve (unidade) 5€
Ostras de Setubal (unidade) 5€
Plateau de Marisco Cervejaria 75€

6 ostras, 1 casquinha de sapateira,
200 gr. de camardo cozido,
améijoas ¢ Bulhdo Pato

Plateau de Marisco Avenida no€
4 ostras de Setubal, 4 ostras do Algarve,

1 sapateira cozida, 300 gr. de camardo cozido,

améijoas ¢ Bulhdo Pato

Plateau de Marisco Tivoli 250€
6 ostras de Settbal, 6 ostras do Algarve,

1 sapateira cozida, 300 gr. de camardo cozido,
Tlavagante cozido, améijoas & Bulh&o Pato

Sa poteira KG preco sobre consulta

LCIgOStCi KG prego sobre consulta

Lavagante ke prego sobre consulta

Camardo tigre ke prego sobre consulta

Camaréo cozido KG prego sobre consulta

SOBREMESAS

Farofias tradicionais 0€
Mousse de chocolate 70% 12€
Tarte de magd caseira ne
gelado de canela

Brisa do Liz 12€
sorbet de maracujd

Leite Creme queimado ne
Doce da Casa 12€
Crépes Suzette 16€
Sopa de morangos 7€
Fruta fresca laminada 13€
Gelados e sorbets (1 bola) 5€
Tdbua de queijos portugueses 19€

compota de abdbora

MENU

EXECUTIVO 34€

Prato Principal, Sobremesa
ou Entrada, Prato Principal

Agua + Café ou Cha

COMPLETO 42€

Entrada, Prato Principal,
Sobremesa

Agua + Café ou Cha

ENTRADA

ESCOLHER UMA:

Creme de marisco aveludado
Camardo, alho e malagueta
Carpaccio de novilho, aioli de anchovas
Ostras (3 unidades)

PRATO PRINCIPAL

ESCOLHER UM:
Bacalhau & Brds
Arroz de marisco
Robalinho corado, arroz de coentros e limdéo
Bife tartaro a Cervejaria
Bife da vazia a Cervejaria
Arroz de pato confitado

SOBREMESA

ESCOLHER UMA:

Tarte de magd caseira
gelado de canela

Leite creme queimado

Brisa do Liz
sorbet de maracujd

Doce da casa

Disponivel ao almogo de segunda a sexta-feira
das 12h30 as 15h00 (exceto feriados).

\? VEGETARIANO

6 VEGAN

Todos os pregos incluem IVA & taxa legall. Privilegiamos ingredientes de origem local.
Caso tenha alguma restrigéio alimentar efou alergia, por favor informe-nos.
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se néo for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado.
Depois de servidos os produtos alimentares néio poderdo ser devolvidos.




