
الجورجي المطبخ 

الطعام قائمة 



بكالي تريو  - ٤٥ ر.ق. -
ســبانخ ، كراث ، شمندر ، رمان 

، جوز وأعشــاب تقدم مع خبز 
ذرة جورجي مشادي

نيجفيزياني بدريجاني  - ٤٥ ر.ق. -
باذنجــان محشي بالجوز والرمان

 أجابساندالي
- ٣٥ ر.ق. -

باذنجــان، طماطم، ثوم، 
كزبرة، بصل

 أصابع جبنة سولجوني  
- ٤٠ ر.ق. -

جبنة ســولجوني، فتات الخبز، أوراق 
الشــبت، صلصة البرقوق الحامض 

 وليمة الأسرة الجورجية  
- ١١٥ ر.ق. -

طبق مشــل مــن البخلي، نيجفزياني 
بدريجــاني، لوبيــو نيجفزيت يقدم مع 

خبز الذرة الجورجي مشــادي

تـــولـــما  - ٥٥ ر.ق. -
ورق عنــب، أرز، لحــم بقــري، بصــل، 

بقدونــس، شــبت، زبــادي

لوبيو 
 نيجفيزيت

- ٢٥ ر.ق. -
الفاصوليــا مع الجوز 

والأعشاب

سوكو  - ٦٥ ر.ق. -
مــزيج مــن الفطــر الأبيــض والمحــار مــع 

ــون ــدة والبصــل والطرخ الزب

كوتشماتشي  - ٣٥ ر.ق. -
أحمــر،  بصــل  طحــن،  دجــاج،  كبــدة 

رمــان فليفلــة، 

ت لمـقـبـلا ا



خرشو  - 40 ر.ق. -
مكعبــات لحــم بقري، كزبرة، بصل 

سلطة قرطولي  - 40 ر.ق. -
 طمــاطم، خيــار، كراث، جوز، بقدونس، 

زيــت زيتون، خل

شيخيرتما  - 35 ر.ق. -
 دجــاج، مرقة دجاج، بصل، ثوم، 
دقيــق، بيــض، ورق الغار، كزبرة

سلطة طماطم وردية  - 40 ر.ق. -
الطمــاطم الوردية مــع الكراث وزيت كاختيان

سلطة تشاركليس  - 35 ر.ق. -
خــس بيــي رومين، شمنــدر، ثوم، جوز، زيت زيتون، خل

ماتسوني  - 35 ر.ق. -
زبادي، كريمة حامضة، أوراق شــبت، 

نعناع، أرز، بيضمشــادي

الحـساء ت لسـلـطـا ا



اختيــار دامبلينغ جورجية شهيرة محشــوة 
بالدجــاج ،لحــم بقــر ، لحم ضأن ،أو فطر

لحم بقري . . . . . . . . . . . .٤٥ر.ق.

. . . . . . . . . . . . .٤٥ر.ق. لحم غنم

دجاج. . . . . . . . . . . . . . . .٤٠ر.ق.

. . . . . . . . . . . . . . . . .٤٠ر.ق. فطر
- كل طلــب يحتــوي على 4 قطع -

أدجارولي خاشابوري  - 40 ر.ق. -
عجين مخبوز بالفرن محشــو بجبنة الســلجوني، 

مغطــاة ببيض وبزبدة

مهرولي خاشابوري  - 40 ر.ق. -
عجين مخبوز بالفرن محشــو جبن إيميرولي

مجرولي خاشابوري  - 40 ر.ق. -
عجينة مخبوزة بالفرن ومحشــوة بجبنة ســلجوني

المميزة الأطباق  كنكالي

كنـكـالي

خاشـابوري



لوبيو  - ٥٠ ر.ق. -
مــرق الفاصوليــا والبصل والثوم والكزبرة 

ويقدم مع مجافيس أســورتي

أوراجولي قنزمارشي  - ٩٥ ر.ق. -
ســمون مشــوي بالجوز، صلصة الكزبرة والخل

راب كبابي لحم ضأن  - ٦٥ ر.ق. -
 راب كفتــة لحم مشــوية على الفحم 

مــع النعناع والبصل

راب كبابي لحم  - 60 ر.ق. -
 راب كفتــة لحم مشــوية على الفحم 

مــع البصل والرمان

 خبز شورتي 
الجورجي  - ٢٠ ر.ق. -

 خــز جــورجي مخبوز في الفرن

الرئيسة الأطباق 
١ من ٢



سخميرولي  - ٧٥ ر.ق. -
دجــاج، ثوم، كريمة طازجة، زبدة

أطباق جانبية
أرز أبيض - 10 ر.ق.

بطاطس مقلية - 25 ر.ق.
 القشدة الحامضة - 10 ر.ق. 

مجافيس أسورتي - 25 ر.ق.

يخنة خارتشو  - ٩٠ ر.ق. -
مــرق الحلم بصلصة الجــوز الغنية يقدم مع 

عصيــدة الــذرة الجورجية من جومى

شيلا بلافي  - ٩٥ ر.ق. -
 كارتوفيلي أرز، ريش ضأن، بذور كراوية، أعشــاب

جليخوراد  - ٣٠ ر.ق. -
تشاكابولي  - ٨٠ ر.ق. -البطاطــا المقلية والبصل

لحــم غنم، طرخون، تكيمالي، 
بصــل أخضر، ثوم، كزبرة

شورتي
خبز 

الرئيسة الأطباق 
٢ من ٢



شيش كباب جورجي

روبيان مشوي علي الفحم  
- 95 ر.ق. -

مع طماطم مشــوية، بصل، بطاطس، 
خبز جورجي

 ريش ضأن مشوية على الفحم  
- 105 ر.ق. -

مــع طماطم مشــوية، بصل، بطاطس، خبز جورجي

شيش كباب لحم ضأن  - 115 ر.ق. -
مــع طمــاطم مشــوية، بصل، بطاطس، خبز جورجي

شيش كباب لحم  - 95 ر.ق. -
مــع طمــاطم مشــوية، بصل، بطاطس، خبز جورجي

مشاوي مشكلة  - 195 ر.ق. -
تشــكيلة من اللحوم المشــوية والروبيان

شيش كباب دجاج  - 70 ر.ق. -
مــع طمــاطم مشــوية، بصل، بطاطس، خبز جورجي

مشاوي



ميدوك  - 35 ر.ق. -
كيكة العســل عــى الطريقة الجورجية

بيلاموشي جوزيناتي  - 40 ر.ق. -
عصــر عنــب غامق، جوز، رمان

ألوبلس جفيزلي  - 35 ر.ق. -
الكــرز والليمون والمرينغ

طبق فواكه مشكلة لشخصين  - 55 ر.ق. -
 شمــام، بطيــخ، بابايا، برتقــال، كيوي، أناناس، فراولة، 

فاكهــة التنين، عنب

الحلويات



الطرخون ليمونادة 
مــروب تقليدي من جورجيا

)حلــو و منعــش في نفس الوقت(

30. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  الكأس
55 . . . . . . . . . . .  إبريق نصف لتر
85 إبريق سعة 1 لتر. . . . . . . . . . .

الموكتيلات
35. . . . . . . . . . . . . . . . كوتايسي

رمان مع رشة من عصير البرتقال مع الفقاعات

تيبليسي. . . . . . . . . . . . . . . . .35
التوت الأزرق مع لمسة من إكليل الجبل ينقلك إلى 

نضارة جورجيا

35. . . . . . . . . . . . . . . . . . . جوري
شاي أخضر ، عصير ليمون ، ماء إكليل الجبل ، أوراق 

نعناع ، طازج وصحي

٣٠. . . . . . . . . . . . . ليمون و نعناع
الليمون النعناع الرائع والمعروف لدينا

30. . . . . . . . . . نوجيتو كلاسيكي
نوجيتو فاكهة . . . . . . . . . . . .35

فراولة ، مانجو ، بطيخ

٣٠. . . . . . . . . . . . . . .  جنجر ميول
زنجبيل طازج ، فانيليا ، ليمون و زنجبيل

ساخنة قهوة 
18. . . . . . . . . . سنجل اسبريسو
22 . . . . . . . . . . .  دبل اسبريسو
20. . . . . . . . . . . منزوعة الكافيين
22 . . . . . . . . . . . . . . . . .  أمريكانو
26 لاتيه . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
26 . . . . . . . . . . . . . . . . كابتشينو
29. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . موكا
25 قهوة تركية . . . . . . . . . . . . . .
25 . . . . . . . . شوكولاتة ساخنة

ساخن شاي 
18. . . . . . . . . .  الإفطار الإنجليزي
18. . . . . . . . . . . .  الشاي الأخضر
إيرل جراي . . . . . . . . . . . . . . . .18
18. . . . . . . . . . . . . .   شاي النعناع

الغازية المشروبات 
كوكا كولا. . . . . . . . . . . . . . . . .18
كوكا كولا لايت . . . . . . . . . . . .18
فانتا. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18
18. . . . . . . . . . . . . . . . . . سبرايت
ريد بلُ. . . . . . . . . . . . . . . . . . .32

ماء
18. . . . . . . . . .  أكوا بانا نصف لتر
24 . . . . . . . . . . . . . . أكوا بانا 1 لتر
18. . . .  سان بيليجرينونصف لتر
24 . . . . . . .  سان بيليجرينو 1 لتر
18. . .  مياه معدنية محلية 1،5 لتر

ثي سمو
٢٥ . . . . . . . . . . . . . . . . . تروبيكانا
٤٠. . . . . . . . . . . . . . . .  كيوي موز

 كيوي طازج ، موز ، لبن ، عسل

شيك ميلك 
25 . . . . . . . . . . . . . . . . . . الفانيليا

آيس كريم فانيليا ، حليب ، شراب السكر
29. . . . . . . . . . . . . . . . .  الفراولة

آيس كريم فراولة ، حليب ، شراب السكر
25 . . . . . . . . . . . . . . . . . . المانجو

آيس كريم مانجو ، حليب ، شراب السكر
25 . . . . . . . . . . . . . . . شوكولاتة

آيس كريم شوكولاتة ، حليب ، شراب السكر
25 نوتيلا . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-25- الطازجة  العصائر 
مانجو | بطيخ | برتقال

أناناس | رمان

المثلجة القهوة 
28 . . . . . . . . . . .  كابتشينو مثلج
28 . . . . . . . . . . . . . . .  لاتيه مثلج
28 موكا مثلجة . . . . . . . . . . . . . .
28 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . فرابيه

المشروبات



 7047 3687
fb.reservations.tswq@tivolihotels.com 


